RESTAURANT SCOLAIRE Ecole de Bignoux

Mars 2025
Lundi 10 Mardi 11 Jeudi 13 Vendredi 14
Salade aux dés de fromage Betteraves Salade de quinoa MENU
Pates Aiguillettes de poulet a la tomate Lasagnes LiLI
carbonara Riz aux légumes MsS
Yaourt Fruit Liégeois
Lundi 17 Mardi 18 Jeudi 20 Vendredi 21
Velouté MENU MENU Feuilleté au fromage
Tarte au fromage CHLOE.M et CHLOE.R MATHIS et JULIEN Poisson
Salade APOLLINE et ALBANE cm2 Carottes braisées
Compote CMm1 Yaourt
Lundi 24 Mardi 25 Jeudi 27 Vendredi 28
MENU CEuf dur mayonnaise Soupe Rosette cornichon
SASHA Curry de légumes Poisson Saucisses
cM1 Semoule Pomme de terre vapeur Lentilles
Laitage Fruit Cake au citron
Lundi 31 ¢
Taboulé \!
Sauté de porc _ : \,‘a :.‘_f _
Brocoli DA Aad bl DA Aad
Yaourt \V\QA"‘ }} ‘ij Y V *’\QJ" .&usua_g‘ LE 9

Nota : La composition des menus peut étre modifiée suivant les aléas de livraison. Merci pour votre compréhension.

Fruits et Légumes : origine France et local au maximum, en fonction des disponibilités des fournisseurs.

Laitages et fromages : BIO sauf probléme d'approvisionnement.
Desserts et patisseries : confectionnés sur place.

Poissons : issus d'une péche durable MSC

Viandes: origine France, viande de boeuf BIO.




